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SZANOWNI PANSTWO,

Opierajac sie na wieloletnim dosSwiadczeniu
w organizadji przyje¢ weselnych, przedstawiamy
naszg najnowszg oferte  Menu w  kilku
odstonach. Wychodzac naprzeciw Panstwa
oczekiwaniom  przedstawione  propozycje,
moga by¢c dowolnie  modyfikowane —w
zaleznosci od budzetu czy tez indywidualnych
upodoban, tak by sprostac jak najbardzie
wyszukanym smakom wszystkich Gosci.

W OFERCIE DODATKOWO ZAPEWNIAMY:

» Pokdj dla Nowozencow - GRATIS

= Atrakcyjne ceny noclegoéw dla Gosci Weselnych
= /nizka w wysokosci 100% dla dzieci do lat 4

= Znizka w wysokosci 50% dla dzieci 4 do 10 lat

= Alkohol w cenie promocyjnej - ilos¢ wg spozycia
= Owoce, ciasta i ciasteczka - w cenie menu

» Tort w atrakcyjnej cenie




MENU WESELNE 2023

Pakiet Tradycyjny - 300,00 zt/osoba

Zupa: Rosot domowy z makaronem podany w wazach

Danie gtéwne ( 2 porcje/os): Podane na potmiskach 3 propozycje do wyboru:
» Rolada wieprzowa

e Kotlet schabowy

A = Pieczen z karczku

Roladki z kurczaka w panierce panko nadziewane papryka i serem

Udzce z kurczaka z pieczarkami i serem plesniowym

3 = Zeberka slow smoked

+4 i Sosy (2 rodzaje) do migs odpowiednio dobrane przez Szefa Kuchni

Af Dodatki: 3 propozycje do wyboru:

[ = Puree ziemniaczane,

= Tradycyjne kluski $lgskie z omasta masetkiem i zielong cebulka,
» Pieczone ziemniaki z ziotami

b = Ziemniaki z wody

: ‘1:':1 = Ryz z warzywami

rowki: 3 propozycje do wyboru:
» Kapusta zasmazana z boczkiem, modra kapusta z boczkiem,
= Buraczki na ostro, marchew z brzoskwinig,
© = Surdwka z czerwonegj kapusty, mix satat z sosem winegret,
= Suréwka z kapusty pekinskiej, suréwka z biatej i czerwonej kapusty

’ Kolagja I serwowana — jedna propozycja do wyboru:
» Roladka drobiowa ze szpinakiem, suszonymi wtoskimi pomidorami
i serem feta, ziemniaki puree, mix satat podawany z dwoma dresingami
= Schab z koscia w sosie demi glace, warzywa grillowane
= Devolay, frytki, colestaw

Kolacja I serwowana
Black chicken z sosem winnym, puree selerowe, baby marchewka
7 brukselka

Kolacja Il w bufecie/serwowana - jedna propozycja do wyboru:
= Barszcz z krokietem
= Zurek staropolski z pieczywem
= Gulasz z pieczywem



MENU WESELNE 2023
Pakiet Tradycyjny — 300,00 zt/osoba

Zimna ptyta w bufecie:

= Plater wedlin regionalnych i mies pieczonych z sosami
(m.in. schab ze sliwka, karczek w ziotach)

= Patera serow regionalnych (m.in. oscypek wedzony, ser wedzony, rolada ustrzyck
» Roladki z szynki z musem chrzanowym
= Ruloniki z tortilii z nadzieniem
= Nalesniki z tososiem, pomidorem i kremowym serkiem
» Pasztet szefa kuchni z zurawing
= Galaretki wieprzowe lub tymbaliki drobiowe ﬁ'&
= SledZ na 2 sposoby (¢ledz w salsie na ostro, $ledz w $mietanie) = w'
= Salatka jarzynowa "9 ‘
= Safatka gyros z sosem winegret
= Satatka z tunczykiem
= Pleczywo
= Masto

s il

Bufet stodkosci: owoce, ciasta 1 porcja/osoba, ciasteczka

Napoje nielimitowane:
=  Kawa, herbata, - w bufecie
= Soki owocowe (pomarancza, jabtko)- w stoty
= Woda mineralna niegazowana z cytryna
» Napoje gazowane- w lodéwce

Opga:
Tort weselny- 18 zt/os ptatny dodatkowo



MENU WESELNE 2023

Pakiet Bankietowy - 370,00 zt/osoba

Zupa: Rosot domowy z makaronem
lub Krem z pieczonych papryk z chipsem parmezanu

Danie gtéwne (2 porcje/os)
Podane na potmiskach - 4 propozycje do wyboru:
= Tradycyjna rolada wotowa w sosie wiasnym
= Kotlet schabowy
=  Devolay
= Ztocisty filet z kurczaka otulony migdatami
» Udko z kurczaka faszerowane szpinakiem, fetg i suszonymi pomidorami
= Roladki drobiowe z pieczarkami i serem plesniowym

Sosy do mies (2 rodzaje) odpowiednio dobrane przez Szefa Kuchni

s Dodatki - 3 propozycje do wyboru

= Puree ziemniaczane,

= Cwiartki ziemniakéw zapiekane ze swojskim mastem i ziotami,
= Kluski $laskie, talarki ziemniaczane, ryz na ostro z warzywami,
= Ziemniaki z wody

Suréwki - 3 propozycje do wyboru
- = Modra kapusta ze swojskim boczkiem,
= Surowka z selera z rodzynkami,
" = Mizeria na jogurcie z koperkiem,
= Surdwka z czerwonej kapusty,
Suréwka z marchewki z segmentowanymi pomaranczami,
= Mix delikatnych satat podawany z sezonowymi warzywami
z pesto bazyliowym i dresingiem truskawkowym

Deser: Mus truskawkowy na biszkopcie

Kolacja I serwowana:

= Delikatna duszona pier$ z kurczaka w sosie z 4 serow, puree ziemniaczano-
marchewkowe, surowka z kapusty pekinskiej
lub Poledwiczki grillowane w Swiezych ziotach, ziemniaki opiekane, brokut
lub Udko z kaczki podane w orientalnym sosie z risotto




MENU WESELNE 2023

Pakiet Bankietowy — 370,00 zt/osoba

Kolacja I serwowana:

. Szynka z prosiaka serwowana z kapustg zasmazang i ziemniakami

= Jub Kaczka po pekinsku z ryzem po tajsku

= Jub Udziec z jelenia, sos zurawinowy, ziemniaki, warzywa pieczone- za dopta
= Jub Biesiada Szefa Kuchni: zeberko miodowo-czosnkowe, golonka po beskidz

udko z kurczaka bez kosci faszerowane boczkiem i bree - za dopfatg 25 2

Kolacja Il serwowana:
»  Strogonoff z pieczywem
= |ub Gulasz po wegiersku z pieczywem
= |ub Barszcz z krokietem
= |ub Zurek z jajkiem

Zimna ptyta w bufecie: N\
= Patera mies pieczonych (schab ze $liwkg, schab z morelg, plastry z indyka) z sosami
= Patera serow regionalnych (m.in. oscypek wedzony, ser wedzony, rolada ustrzycka) ,
» Patera swojskich wedlin |
= Pasztet Szefa Kuchni z zurawing,
»  Galaretki wieprzowe
= Ruloniki z tortilli z nadzieniem
= Sled? na 2 sposoby ($ledz w salsie na ostro, éledz w $mietanie)
* Rolada z fososia norweskiego
» Tatar z fososia serwowany z wasabi
= Satatka cesar
» Satfatka jarzynowa
» Safatka z poledwicg wotowg na ostro
* Pieczywo, masto

Bufet stodkosci: Owoce, ciasta -1 porcja/os, ciasteczka,

Napoje nielimitowane:
= Kawa, herbata, - w bufecie
= Soki owocowe (pomarancza, jabtko),
= Woda mineralna niegazowana z cytryng- w stoty
= Napoje gazowane- w lodéwce

Opdga:
Tort weselny- 18 zt/os ptatny dodatkowo




MENU WESELNE 2023

Poprawiny - 149,00 zt/osoba

Przewidywany czas imprezy: 16:00 -22:00
Forma podawania positkow: Bufet

Zupa: Kwasnica lub zurek

Danie gtébwne: 2 porcje/osoba
= Zeberka miodowo-czosnkowe,
= Szasziyk wieprzowy
» Kaszanka z cebulka
» Duszonki
= Pierogi - mix smakow
= Ziemniaki opiekane z ziotami
= Kapusta zasmazana

Bufet stodkosci: kotacz lipowski

Zimny ptyta: Bufet
» Deska mies: szynki z ttuszczem, peto swojskich kietbas, boczek wedzony
jatowcem, salceson, pasztet
» Deska serow: bryndza, oscypek goralski, warkocz serowy
= Safatka polska
= Satatka Gyros
= Gliniak smalcu
= Ogorki kiszone
= Chleb wigjski, dodatki

Napoje nielimitowane: Kawa, herbata, soki owocowe (pomarancza, jabtko),
woda mineralna niegazowana z cytryna

HATEL ZIMNIK

CUEELS NATLEY ok %
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MENU WESELNE 2023
Poprawiny - 199,00 zt/osoba

Przewidywany czas imprezy: 16:00 - 2:00
Forma podawania positkow: Serwowana

Zupa: Zurek Staropolski lub Krem chrzanowy z jajkiem i chipsem z boczku

Danie gtowne:
. Roladka drobiowa ze szpinakiem, sos serowy, puree kalafiorowe, mix satat
= |ub Kotlet schabowy z ziemniakami puree i surowka z biatej kapusty

Deser: Szarlotka na goraco z gatkg lodow

Zimny pfyta: Bufet
= Deska wedlin i serow regionalnych (m.in. szynka z ttuszczykiem, kabanos, oscypek,
bryndza, warkocz serowy)
= Deska mies pieczonych (schab w kminku, schab ze sliwka, boczek rolowany ze sliwka)
= Safatka z tortelini
» Pomidor z mozzarellg
= Smalec domowy, ogorki kiszone, papryka konserwowa
= Sledz w salsie na ostro
= Chleb wiejski, dodatki

Kolacja serwowana I: Pieczen z karczku z kopytkami i buraczkami
Kolagja II: Barszcz z krokietem miesnym

Napoje nielimitowane: Kawa, herbata, soki owocowe (pomarancza, jabtko),
woda mineralna niegazowana z cytryna

HATEL ZIMNIK

CESSMNATLEY ok ke Kk
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