
WIELKIE GRILLOWANIE 

Zapraszamy do bajkowej Doliny Zimnika, gdzie 

pośród górskiej przyrody doświadczyć można prawdziwej 

beskidzkiej gościnności i doskonałej kuchni regionalnej.  

Z myślą o grupach zorganizowanych przygotowaliśmy 

malowniczo położona wiatę grillową oraz specjalne menu. 

Do dyspozycji Gości oddajemy profesjonalna obsługę 

kelnerska, a w celu uatrakcyjnienia spotkania proponujemy 

m.in. występ kapeli góralskiej.  

 

Jeśli wiec planujecie Państwo zjazd rodzinny, jubileusz, czy 

tez spotkanie firmowe, zapewniamy, że jest to idealne 

miejsce na tak wyjątkowa okazje. 

 

Zapraszamy!!! 

 

34-324 Lipowa 990 

tel./fax.: +48 33 867 02 81, tel. kom.: +48 513 168 918 

email: biuro@zimnik.com.pl, www.zimnik.com.pl 
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Oferta dla grup powyżej 15 osób 

 

 

Danie grillowe: Kiełbasa, kaszanka 

Dodatki:  Kapusta zasmażana, pieczywo, ketchup, musztarda 

 

Ognisko:  Duszonki, kiełbaska 

Dodatki:  Pieczywo, ketchup, musztarda 

 

Grill:   Kiełbasa, kaszanka, karczek 

Dodatki:  Sałatka wiosenna, pieczywo, ketchup, musztarda 

 

Grill:   Żeberka, karczek, kiełbaska 

Dodatki :  Kapusta zasmażana, pieczone ziemniaczki, pieczywo, ketchup, musztarda, gliniaki  smalcu 

 ogórek kiszony 

 

Grill - 3 porcje:  Żeberka, karczek, piersi kurczaka marynowane w jogurcie, łosoś, kiełbaska 

Dodatki:  Kapusta zasmażana, pieczone ziemniaczki, pieczywo, ketchup, musztarda, gliniaki smalcu, 

     ogórek kiszony 

 

Przystawka:  Oscypek z grilla z żurawiną 

Danie główne:  Prosiak prasowany z sosem chrzanowym, ziemniaki opiekane, kapusta zasmażana 

Grill - 2 porcje:  Kiełbaska, kaszanka, szaszłyk drobiowy, karkówka w zalewie piwnej 

Zimna płyta:  Regionalna deska wędlin (boczek pieczony, salceson, kiełbasa wiejska, pasztet pieczony 

necówka, baleron), pieczywo, ketchup, musztarda, gliniaki smalcu, ogórek kiszony 

 

Danie główne:  Golonko po beskidzku w jarzynach i sosie musztardowym 

Grill - 3 porcje:  Kiełbaska, kaszanka, piersi kurczaka marynowane w jogurcie, łosoś, karkówka 

Zimna płyta:  Regionalna deska wędlin  (boczek pieczony, salceson, kiełbasa wiejska, pasztet 

pieczony, necówka, baleron), deska serów,  sałatka jarzynowa, sałatka ziemniaczana  

z wędzonym boczkiem i  siekanym szczypiorkiem 
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